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interview

29 septembre 2012

prés avoir été directrice artis-
tique dans l'univers publici-
taire, Joélle Dollé se consacre
depuis une quinzaine d'an-
nées a la photographie. Son
sujet de prédilection: I'étre humain et, par exten-
sion, la beaute intrinségue du vivant. Dans sa
série « Des legumes et des hommes », elle méle
humour, candeur et profondeur pour décrypter
le rapport de I'hamme a san environnement.
Aprés un passage au Potager du roi, a Versailles,
l'exposition sera inaugurée ce week-end au

Chai de Bercy. Rencontre avec un ceil qui sait
semerveiller de tout.

Quelle est votre démarche photographique ?
J'ai, par exemple, fait une série de portraits trés
dignes, trés humains, de personnes handicapées ;
pour l'association Aides, dans le cadre du projet
« Positif/négatif », j"ai photographié des duos

- une personne séropoesitive et une autre séroné-
gative -, sans préciser qui était qui. Grace a la
photo, j'essaie de surmonter les peurs, les discri-
minations, les tabous. En beaucoup moins grave,
c'est un peu la méme choses pour les légumes,
non ? On a des préjugeés, on pense que c'est
compligué, ennuyeux, pas trés bon, gue ce n'est
jamais qu'un accompagnement...

Comment le projet « Des légumes

et des hommes » a-t-il germé?

Tout a cornmence avec les paniers bio. Mon com-
pagnon Christophe (ndlr: auteur des textes du
fivre) et moi, nous nous sommes inscrits en 2008
a une AMAP (Association pour le maintien d'une
agriculture paysanne). Et j'ai découvert au fil

des saisons toutes sortes de légumes bizarres gque
je ne connaissais pas: potimarrons, choux-raves,
panais, rutabagas... Il faut dire que je suis assez
inculte en cuisine! J'ai trouvé des couleurs, des
formes et des golts totalement nouveaux. Jétais
emerveillée, comme une mome, par cette diver-
sité, et j'ai eu envie partager mon enthousiasme.

Pourquoi associer des légumes et des individus?
Jaidabord composé des natures mortes avec les
légumes. Mais un légume est tout sauf mort, il est
vivant, il est la vie méme. Il fallait en faire des por-
trait dynamique, pour qu'on puisse les voir autre-
ment. Lidée m'est alors venue de mettre en scéne
une personne avec un légume, en leur donnant la
méme importance dans l'image.

La série mélange des anonymes et des célébrités,
notamment du monde culinaire, agricole et
botanique. Comment avez-vous procédé pour

le casting?

Cela s'est fait naturellement. J'ai commencé avec
man entourage, les voisins, le charcutier du coin..
Et lorsgue jai vu le plaisir et la force que ces
images pouvaient porter, j'ai souhaité y mettre
encore plus de sens en invitant des personnalités
guiont un rapport direct avec le légume. Le chef
jardinier triple étoilé Alain Passard, le penseur du
golt Michel Onfray, le spécialiste des plantes sau-
vages comestibles Francois Couplan, l'arfévre jar-
dinier Asafumi Yamashita, le paysan rebelle
André Pochon, etc. L'idée de fond étant de mettre
tout le monde sur un pied d'égalité. Quant au cas-
ting des légumes, jai mélangé les classigues et
les moins connus, les petits et les gros, les favoris
et les mal-aimés, sans discrimination.

Aujourd’hui, I'intérét pour le bio ne cesse de
croitre, mais le fossé entre ’lhomme et le végétal
continue de se creuser...

Cn a perdu le lien au vivant. On ne sait plus ce
aue sont les légumes, d'ol ils viennent, guel golt
ils ont, comment ils poussent. Derriére le cote
ludique et leger des photos et de leurs l2gendes,
je tente de rencuer avec ce lien, d'évoguer le res-
pect de l'environnement at notre rapport vital
ala terre. Rétablir le dialogue entre I'homme

et la plante, tant au niveau de l'alimentation gue
de la culture et de I'histoire. |l s'agit de réinscrire
I'homme dans la nature, et inversement.

Etes-vous panthéiste, comme le suggére Michel
Onfray dans la préface de votre livre?

Si étre panthéiste, c’est considérer la nature
comme parfaite, cornme un tout qui englobe
I'homme, alors oui. Je travaille sans cesse a étre
cohérente avec le tout qui m'entoure. Je suis
convaincue gue I'harmonie se crée naturellement
si on laisse faire les choses. Cela vaut pour la pho-
tographie, qui est trés intuitive pour moi, comme
pour la vie. Mais il faudrait que 'homrme arréte,
parfois, de mettre son grain de sel partout. @

Des légumes ef des hommes, poriraits, du 29 seprembre an 31 décembre,
de 103 17 heures, Chai de Berey, 41, rue Paul-Belmondo, Paris-12¢,
Des legumes et des hommes, de Joélle Dollé et Christophe Opec,
Editions du Chéne, 216 p., 25 £ www.deslegumesetdeshommes. fr
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Des légumes et des hommes, a dévorer des yeux

Trouver I’'harmonie en chacun et cultiver le duo homme/

\

a

égume : Voi

a passion qui anime Joélle Do

é et

gu’elle affiche dans une exposition lumineuse et gourmande, a partir d’aujourd’hui, a la médiatheque

Le parcours d’une passionnée
Aprés avoir travaillé dix ans dans dif-
férentes agences de publicité, Joélle
Dollé se consacre a sa passion, la
photographie, en 1998 : d’abord les
animaux, en noir et blanc, pour illus-
trer de petites histoires destinées aux
enfants, puis les portraits de famille.
A travers une série de portraits réa-
lisés un été sur une plage, la ou les
corps sont dénudés et libérés de tout
marquage social, elle découvre ce
qu’elle cherchait : 'hnarmonie qui, dit-
elle, « se trouve en chacun et par-
tout ».

Elle s’'installe dans les rues de Pa-
ris ou elle photographie les passants,
sans sélection, se refusant a tout ju-
gement. Aussitdt remarquée, elle il-
lustre une campagne pour une en-
seigne de produits de beauté, et ses
photos sont exposées dans le métro
et sur les bus. Sa carriére est lancée.

Une démarche humaniste

« Je veux faire de la photographie
éthique et redonner une image po-
sitive aux gens. » A travers son ob-
jectif, elle pose un regard bienveillant
sur tous et s’emploie a faire tomber
les barrieres, liées a la maladie et au
handicap. « Les handicapés men-
taux apportent une fraicheur qu’on
a perdue », s’enthousiasme-t-elle,
toujours en quéte de vrai et de beau.

Histoires de légumes a croquer
Il'y a quatre ans, intriguée par des Ié-
gumes a grosses racines dans son
panier bio, elle se prend au jeu de les
croquer du regard, fait évoluer son
travail sur les portraits en associant
une personne a un légume pour ra-
conter une histoire, donnant a I'un et
a l'autre la méme importance puis-
qu’ils dégagent, selon elle, la méme
énergie.

Elle s'amuse, mélant humour et
poésie, dans son atelier parisien, au

gré de ses rencontres avec ses amis,
ses voisins ou son charcutier, avant
d’inviter dans son studio des célébri-
tés dans des domaines aussi diffé-
rents que la grande cuisine avec le
chef trois étoiles des légumes, Alain
Plassaert, le jardinage avec d'illus-
tres jardiniers comme Alain Baraton,
qui veille sur le Potager du Roi a Ver-
sailles, et d’autres qui trouvent autant
grace a ses yeux que ceux des Jar-
dins dans la ville a Argentan.

Michel Onfray pose, lui, avec un ru-
tabaga. Il a imaginé un poeme a la
Prévert en guise de préface a l'ou-
vrage de Joélle Dollé, Des légumes
et des hommes, paru aux éditions du
Chéne dont Christophe Opec est le
coauteur.

A chaque prise de vue, I'alchimie
qui révele la part de créativité de
chacun, ainsi qu’un petit texte de
Christophe Opec sur I'histoire du lé-
gume, de son nom, de sa culture ou
une anecdote. Depuis plus d’'un an,
cette exposition connait un vif succes
dans les milieux du jardinage, de la
cuisine, du bio ou de l'artistique.

Des rencontres savoureuses
L’exposition Des légumes et des
hommes est visible a la médiatheque
dés aujourd’hui. Chacun y fera de
belles rencontres, celle de 'homme
aux lauriers ou de celui aux épinards
faciles a reconnaitre, du handbal-
leur Nikola Karabatic et son melon
et d’'une trentaine d’autres person-
nages en compagnie de richesses
du potager comme le potimarron, le
rutabaga...

Joélle Dollé, dont le plaisir est
communicatif, invite chacun a s'amu-
ser de ces clins d'ceil en découvrant
ses photos, finement travaillées et ri-
ches en contrastes, qui révelent un
talent fait d’numour, de sensibilité et
d’émotion.

Les clichés de Joélle Dollé seront exposés pendant trois mois a la médiatheque.

Jusqu’au samedi 1°" février, aux
heures d’ouverture de la média-
theque. Tél. 02 33 67 02 50.

Jeudi 21 novembre, 20 h, confé-
rence de Joélle Dollé et Christophe
Opec autour de I'exposition.

Joélle Dollé
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ENPO B Des Légumes et des Hommes, dela photographe Joélle Dollé, a La Ferme modele, a Bellerive

Une alchimie végétale et humaine

Créer du I'en mettre en
avant ['harmonie naturelle
de la vie, c'est ce qui anime
la photegraphe Joelle Dollé,
A voir, ses portraits Des [8-

gumes et des. Hommes, &

Bellerive.

Fobienne Fourie

ga, potimarron dou-

beurre (courge), igna-
me ailée, myoga... ces
légumes n'entrent pas
dans la composition de la
recette d'une toque étoilée
mais dans la composition
de portraits de Joélle Dol-
lé.

Une trentaine, sur les 90
réalisés par cette artiste
parisienne, a pris place,
depuis samedi, a la Ferme
modéle, 4 Bellerive, Elle a
associ¢ un légume connu
ou méconnu avec une
personnalité ou un anony-
me. Cette série plutdt goli-
teuse s'inscrit bien dans la
démarche de ["artiste :
créer du lien.

« Lappareil photo, c'est
mon ¢écriture. J'ai eu envie
de m'intéresser aux légu-
mes pour leur redonner
une existence, méme aux
anciens ¢t & ceux dont on
a oublié I'histoire. J'ai vou-

'E"“opinambour, rutaba-

Ju les rapprocher de
I"'Homme. J'ai choisi de
mettre la personnalité du
sujet en lien avec le légu-
me. L'un et l'autre sont
aussi importants. Le légu-

me est source d’énergie,
quand on le maltraite,
c'est aussi a nous qu'on le
fait. » Durant quatre ans,
Joélle Dollé a sillonné la
France, cueillant les ren-

m nutu Ile de la \ne

contres avec les personna-
lités et les anonymes (ma-
quilleuse, collégienne,
graphiste, rocker, jardi-
nier, etc.). Les personnali-
tés ont été choisies parce

ne 'hurnlome

qu'elles étaient déja sensi-
bilisées & Ia thématique de
I'homme et la nature. Aus-
si, a la Ferme modgle, on
peut donc croiser le philo-
sophe Michel Onfray, qui

a créé I'Université du gotit
4 Caen, tenant un rutaba-
ga Wilhelmsburger. Ou
Alain Passard et un raifort
de I'Ardeche. Il est réputé
pour &we le chef éuwilé qui
ne cuisine que des 1égu-
mes. Alain Baraton, jardi-
nier en chef du Parc de
Versailles, porte le laurier-
sauce qui provient du jar-
din de Nicolas le jardi-
nier, etc. )

La photographe a privilé-
gi€ un fond neutre mais a
incité le sujet a étre créa-
tif. « Le jeu s'est fait au fil
de la pose. Parfois, il y a
plus de mise en scéne. La
série est empreinte d'hu-
mour bienveillant et de
poésie. » Les légendes des
portraits ont été écrites
par Christophe Opec, pas-
sionné de médecine tradi-
tionnelle chinoise. Ces
textes brefs révelent I'his-
toire du légume, ses pro-
priétés, son utilisation
(pas seulement en cuisine)
sous un angle ludique et
pédagogique. @

(" 1l a éerit la préface du livee

de Jolle Dolet Des ldgumes et des
hommes (Ed. Chéne)

B tion. Cuverte jusqu'ou
30 mars, les week-ends, 4 La Ferme
modile, § Bellerive, de 10 heures &
12 h 30 et de 14 & 18 heures.
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COMMUNAUTE URBAINE Gestion des déchets

Haro sur le gaspillage
alimentaire

Laréduction des déchets passe par la lutte contre le gaspillage alimentaire. La CUS a décidé de
concentrer ses actions vers la restauration collective tandis que le grand public est invité a une

journée « Zéro gaspi ».

omment chaque foyer fran-
cais — et par extension stras-
bourgeois - peut-il gagner
simplement 400€ de pouvoir
d’achat par an? Réponse: en arrétant
de jeter une bonne partie de sa nour-
riture a la poubelle. La CUS veut faire
passer le message, cette semaine,
grace a diverses initiatives visant a
sensibiliser le grand public [lire ci-
dessous].
Quel est son intérét? « En fé-
vrier 2010, nous nous sommes enga-
gés dans un programme local de pré-
vention visant a réduire de 7a 10 % la
production de déchets sur le territoi-
re, d’ici 2015 ; dans ce cadre, la bais-
se des déchets fermenticides est le
levier le plus important », explique
Robert Herrmann, président de la
CUS. Quatre ans apreés le lancement
du programme, les objectifs quantita-
tifs et qualitatifs de réduction des
déchets sont presque atteints. La con-
trepartie de ces efforts est un soutien
financier annuel de 450000¢€ de la
part de 'ADEME (agence de ’environ-
nement et de la maitrise de I'éner-
gie).
Poules, compost et
sensibilisation des écoliers

Si la CUS soutient depuis é des restes

PHOTO DNA — JEAN-CHRISTOPHE DORN

années les particuliers, associations
et collectivités qui souhaitent com-
sur les

pour elles d’agir dans ce domaine que

bourg, ainsi que le périscolaire de
denheim, I'accueil de loisirs d’Es-

poster une partie de leurs déchets (la  di

», préci-

subvention de 40€ pour I'achat d'un
composteur, ainsi que les stages gra-
tuits sont toujours en vigueur), c’est
seulement depuis 2013 qu’elle a déci-
dé d’accentuer ses efforts sur la lutte
contre le gaspillage alimentaire.
« Nous avons choisi de travailler en
priorité sur la restauration collective,
car les communes ont compétence
sur les écoles. Il est donc plus facile

se Francoise Bey, vice-présidente de
la CUS en charge de la collecte, la
gestion et la valorisation des déchets.
Ainsi, un bureau d’études sélection-
né et rémunéré par la CUS accompa-
gne dans leur démarche dix structu-
res engagées dans la lutte contre ce
gaspillage : les écoles élémentaires
de Hoenheim, Illkirch, Fegersheim,
Pasteur et Albert-le-Grand a Stras-

chau, la maison d’arrét de Stras-
bourg, le restaurant d’entreprise
d’Arte et ’'Ehpad Emmaiis-Diacones-
ses de Koenigshoffen.

Stéphane Buzon, directeur de cet éta-
blissement, témoigne de la démar-
che: «Nous avons d’abord travaillé
sur les pertes en cuisine, afin de les
réduire au minimum ; nous avons
aussi observé ce qu’aiment manger

QUELQUES JOURS POUR AGIR ET REFLECHIR

» Jusqu'au 18 octobre. Exposition « Des léegumes et des
hommes », photographies de Joélle Doll¢, 37 panneaux
répartis sur les places : de la Gare, d’'Austerlitz, de la Républi-
que, de IEtoile (coté centre administratif).
» Jusqu’au 25 octobre. Les médiathéques de Hautepierre, de
la Meinau, André-Malraux, Neudorf et Ouest proposent une

e d pour comp le illage et
lutter contre le phénoméne.
» A partir d’aujourd’hui et jusqu’au 18 octobre. L’association
Eco-Conseil organise une université d’automne intitulée
«Regards multiples sur le gaspillage alimentaire: échanger
pour comprendre et agir ». Avec des professionnels et des
chercheurs, sur inscription uniquement. Renseignements :
www.ecoconseil.org ou ©03.88.60.16.19.
» Demain. De 17h30 & 19h, la conférence « le gaspillage
alimentaire au menu », ouverte a tous (entrée libre), se
tiendra au campus de I'Esplanade, amphi Cavailles (22 rue
René-Descartes). Les intervenants seront Bruno Lhoste, spé-

cialiste du gaspillage alimentaire, auteur du livre « La grande
(sur-)bouffe — pour en finir avec le gaspillage alimentaire »
(édition Rue de 'Echiquier) et Ian Seghers, de la Chaire en
éco-conseil de I'Université du Québec a Chicoutimi.

» Samedi 18 octobre. Journée « Zéro gaspi »,de 11ha

18h 30, sur la place Kléber. Avec les Jeunes agriculteurs du
Bas-Rhin, la CUS, la coopérative agricole Hop’la, la Banque
alimentaire du Bas-Rhin et des animations pour les enfants.
Au programme : du théatre forum avec la troupe du Potimar-
ron (a12h, 13h, 16 h30 et 18h 30), des démonstrations culi-
naires réalisées par Gérard Dehaye (2 12h 30, 13h30 et
15h30), des concerts (Funkindustry a14h et 15h, The Dandy
Semoule a 16 h et 18 h, Arnaud Ribot a 17 h), 'animation « du
champ al'assiette » avec I'association Schnaeckele (Slow
Food Alsace) (a 14h30 et 17h30). A partir de 14 h aura lieu la
« Disco Soupe », une session collective de cuisine de fruits
etlégumes invendus, dans une ambiance musicale. Venez
avec votre tablier et votre épluche-légumes !

En restauration collective, un travail sur les quantités servies et les goats des usagers permet souvent de réduire la

les résidents, pour ne pas leur servir
des plats auxquels ils ne toucheront
pas; enfin nous leur proposons en
permanence une carte de remplace-
ment. » La maison de retraite réflé-
chit aussi a la maniére dont elle pour-
rait redistribuer - a des
associations— les repas non servis.
Dans les prochains mois, elle va com-
mencer a pratiquer le compostage et
compte acquérir des poules, oiseaux
omnivores, qui présentent le double
avantage d’apprécier les restes ali-
mentaires et de pondre des ceufs.
Chaque structure de restauration col-
lective explore ses propres pistes,
mais le bilan de I'expérience sera
largement partagé pour qu'un grand
nombre d’autres cantines se lancent
dans une démarche similaire.

Cuisiner les restes

La CUS compte aussi sur les enfants
pour éduquer les parents. Elle tra-
vaille ainsi sur I’élaboration d'un
outil pédagogique baptisé « Mangez-
moi », « pour donner envie aux en-
fants de manger plutdt que de jeter »,
précise Francoise Bey. Dans le cadre
de cette politique, les associations
qui s’engagent dans la lutte contre le
gaspillage alimentaire sont égale-
ment soutenues par la collectivité :
Slow Food Alsace, Eco-Conseil (qui
organise une université d’automne

B L5 CHiFFRES
400 euros

C’est la somme que représentent,
chaque année, les déchets
alimentaires mis au rebut par
chaque foyer francais. A I'échelle
nationale, le ministére de
TEcologie, du Développement
durable et de 'Energie parle
d’1,2 million de tonnes d’aliments
ainsi jetés chaque année par les
familles. Et de 7 millions de tonnes
si 'on prend en compte 'ensemble
de la chaine alimentaire
(production, transport,
commercialisation,
consommateur). Plus inquiétant
encore : un tiers de la production
alimentaire mondiale serait « jetée,
perdue, ou gaspillée » avant
darriver dans lassiette, selon la
FAO, l'organisation des Nations
Unies pour l'alimentation et
Tagriculture.

L'expo qui a la patate

PHOTO JOELLE DOLLE

e sont les découvertes suscitées

par son panier de légumes bio qui
ont inspiré a la photographe Joélle
Dollé I'idée d’une série de portraits
avec légumes. Jusqu’au 18 octobre,
ses clichés figurent sur des pan-
neausx, installés dans le cadre de la
semaine « Zéro gaspi », place de la
Gare, d’Austerlitz, de la République,
de I’Etoile (coté centre administratif).
« Je voulais mettre en paralléle les
hommes et les 1égumes, rappeler leur
alchimie grace a ce lien visuel »,
explique l'artiste, qui a fait poser des
personnalités, des amis, des anony-
mes, des légumes rares ou communs.
En studio, sans décor, elle a voulu
aller a I'essentiel, « pour que le légu-
me valorise 'homme et inverse-
ment ». Chaque photographie est
accompagnée d’un petit texte qui
nous conte une anecdote sur le 1égu-
me en question.

sur ce théme - lire ci-contre) et le
SINE Bussierre, qui accompagne une
démarche de réduction du gaspillage
ala cantine de I'école et du collége de
Mundolsheim.
Quant a I'événement grand public
« Zéro gaspi », ce samedi 18 octobre,
ce sera probablement une mine
d’idées pour cuisiner les restes ou les
légumes qui n’ont pas ’aspect lisse,
brillant et sans défaut qu'on veut a
tout prix nous faire avaler. Les volon-
taires armés d’un éplucheur seront
les bienvenus a la « Disco soupe »,
pour un potage collectif et en musi-
que's

JULIA MANGOLD
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ster “Le Réveil Cantalien” ? : Maison de la Presse, 4 place de
(disponible dés le vendredi) ; La Librairie du faubcurg, 39 Place
rerté (disponible dés le vendredi) ; La Civette, 6 Place d‘Armes
ble dés le vendredi).

yondant : le correspondant du Réveil Cantalien est Jean-Claude
a. Vous pouvez le contacter a ['adresse suivante : 0808101117 @cas-

ices : le 18 sseptembre : Tony, de Sébastien Savoie et de Nathalie
r, domiciliés a Anglards-de-Saint-Flour. Le 21 septembre : Valentin,
vic Fabre et de Laura Boutal, domigciliés & Neussargues-en-
2. La 23 septembre : Lenny, de Philippe Domingos et de Sonia
. domicilies 4 Saint-Chély-d'Apcher (Lozére). Le 23 septembre :
de Ludovic Gibelin et ¢'Anals Dumas, domiciliés a Les Temes.
eptembre : Enola, de Jérémy Andrieu et de Marléne Martres,
s 4 Cantoin {Aveyron). Le 25 septembre : Adéle, de William
: et de Clémence Pascal, domiciliés & Neuvéglise-sur-Truyére.

le 18 septembre : Henr Plunet, 81 ans, domicilié a2 Neuvéglise-

ere. Le 18 septembre : Lucie Servant veuve Chastang, 97 ans,
ie 4 Saint-Georges. Le 19 seplembre : Héléne Roux, épouse
4 ans, domiciliée & Saint-Flour. Le 19 septembre : André Tardieu,
domicilié & Neuvéglise-sur-Truyére. Le 22 septembre : Marie
rés, 89 ans, domiciliée a Anterrieux.

- des agriculteurs dans le Cantal
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. Unpeti bout de erne, 4 So0rire
fmdemdesyweaq:ressﬁ’s.bauarde :
‘comme une pleet mque’l‘tecmnme'
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St Flour - L’Union du Cantal - juin 2018



St Flour - La DEPECHE D’AUVERGNE - sept 2018



St Flour - La Montagne - Sept 2018



